MLINOVI | MLINICE ZA MASLINE NA PODRUCJU

DUBROVACKE OKOLICE

Najstariji nacin dobivanja maslinova ulja za potrebe kucanstava bilo je
drobljenje maslina u kamenim koritima, kamenicama ili motarima uz pomoc¢
batova ili tucaka, kuhanjem kako bi se ekstrahiralo ulje. Vrlo stari nacin
dobivanja maslinova ulje je i drobljenje maslina u malom mlinu prigradenom
uz vanjski zid procelja kuce ili gospodarske zgrade, poznatom i kao mlinac, toc,
valjavac. Takav mlin sastojao se od duguljastog kamenog korita i okomito
postavljenog mlinskog kamena promjera oko 50 cm, koji je u svom sredistu
Imao rupu u koju se postavljala drvena poluga, ponekad poduprta klinovima,
koja je jednom stranom bila uglavljena u zid kucCe, dok je druga slobodno
izlazila izvan kola i sluzila za pokretanje kolq, lijevo - desno, uzduzno po koritu,
cime se smjesa drobila.

Nakon drobljenja maslinova pasta punila se u torbe, vreCe od kostrijeti ili vune
i u konobi (potpodu, spremi, mlinici) u drvenoj posudi (postavi, mastjelu,
mastilu) zalijevale vruéom vodom i gazile nogama, ¢ime se cijedilo ulje,
zadrzavalo po povrsini te kupilo drvenom lopaticom — Sesulom. Posljednje kapi
ulja pokupile bi zlicom ili metlicom od cvijeta trstike. Mali dvorisSni mlinovi
ocuvali su se ponajviSe na otocima Mljetu, Korculi, Lastovu, Visu te na
poluotoku Peljescu. Slikar Zivko Kljakovi¢ zabiljeZzio je 1963. god. u svojim
crtezima s terenskih istrazivanja Broca na Peljescu prijelazni oblik mlina
sastavljen od nesto nizeg okruglog kamenog bazena - korune i veCeg
slobodno stojeCeg okomito postavljenog mlinskog kamena u koruni. Kroz veci
otvor u sredistu mlinskog kamena postavljala se drvena poluga ucvrs€ena
drvenim klinovima koju je s obje strane u krug guralo viSe ljudi, pri cemu se
mlinski kamen okretao rubom korune i tako drobio vecu koliCinu maslina.

Mlinice za ulje s veliki mlinovima i drvenim tijeskovima ili presama bile su u
srednjemu vijeku sastavni dio gospodarskin objekata bogatog sloja
stanovnistva okolnih podrucja, tj. vilastelina koji su gospodarili svojim
feudalnim zemljiStem i kmetovima. Kupnjom poluotoka Peljesca, Dubrovackog
primorja i Konavala u 14. i 15. st. dotadasnji vlasnici postaju kmetovi, a
dubrovacka vlastela novi vlasnici zemljiSninh posjeda. Oni potiCu razvoj
poljoprivrede, izmedu ostalog 1| maslinarstva. Grade i velike
stambeno-gospodarske cjeline u kojima, uz stranjeve i ostale gospodarske
objekte, nicu velike mlinice. Sve do pocetka 20. st. u Dubrovackom primorju
zabiljezeni su tragovi kmetskih odnosa, buduc¢i da su gospari o blagdanu Svih
svetih, 1. studenoga, skupa sa svojim ljudima procjenjivali, stimavali, rod
maslina na svojim posjedima koje su obradivali seljaci, nekadasnji kmetovi. Od
procijenjene koliCine, stime, gosparu su morali dati Cetvrtinu koja se
pohranjivala u njegovo spremiste, stranj, a sve ono Sto se ubralo prije
stimavanja, nije se uzimalo u obracun. Stjiecanjem kapitala dotadasnji kmetovi
otkupljuju se od kmetstva, a od 19. st. postupno se otkupljuju posjedi s
objektima, Cime jacaju viseClane velike kuce ili zadruzne obitelji. Ako je zadruga
imala mlinicu, mljevenjem vlastitih maslina sav posao obavljali su ukucani,
Clanovi zadruzne obitelji no ako su se u to] mlinici mljele masline drugih
pojedinacnih obitelji, koje nemaju svoju mlinicu, odredivala su se dva ili tri
radnika — mlinara iz obitelji Cije se masline melju ili su se uzimali placeni
radnici. Radnicima i procesom mljevenja upravljao je proto, Cesto i viasnik
mlinice. Mlinica je mogla biti u suvlasnistvu, najcesce brace, koji su imali udjele
u poslu ukoliko je ostala kao zajedniCka imovina prilikom dijeljenja zadruge ili

je izgradena nova zajednickim ulozima. Tada se kao proto birao onaj koji je
imao najvisSe iskustva. Brac¢a, domacini, sporazumno melju masline, svaki
tjedan drugi. Bogatije pojedinacne obitelji takoder su mogle imati i vlastite
mlinice u kojima su uz vlastitu gospodarsku korist vidjele i mogucnost
dodatnog prihoda meljuci masline drugima. Proto biljezi redoslijed mljevenja
pojedinih obitelji pa velikim metalnim lijevkom — Spijerlicom zove u selu one
koji su na redu za mljevenje. Uvijek se nastojalo mljeti na puni mlin, a ukoliko
viasnik maslina nije imao za puni mlin, spajao je svoje masline s viasnikom
drugih maslina pa su dobiveno ulje dijelili prema predanoj koliCini. Za
koriStenje mlinice vlasnik je dobivao ujam, usur, kiriju, naknadu u naturi. Ujam
je najcescCe bio kuto uja — od litre, litre i pol do dvije litre, turska mjera — jedna
litra i tri osmine, kirija — dvije litre, a kupio ga je proto odmah nakon sto bi ulje
s vodom iz prvog tijeska prestalo tec€i. U Konavlima je vlasnik mlinice dobivao i
obarine, komine s tijeska — prese koje nisu do kraja iscijedene. Od dvanaest
reca obarina, koje je vremenom dobio, tijeStenjem je viasnik mogao dobiti od
14 do 20 litara slabijeg ulja. Unajmljeni radnici, tzv. mlinari, bili su placeni prema
dogovoru. Proto je takoder mogao biti u najmu, a osim naknade, dobivao je i
najrazdrtiju donju reCu koming, tzv. babu. Ako vlasnik maslina nije imao svoga
konja ili vola za vucu mling, placao je pola litre ulja ili odredenu svotu novca, a
viasnik zivotinje bio je duzan hraniti zivotinju tijekom rada. Vlasnik mlinice ili
viasnik maslina morao je osigurati rucak radnicima u milinici, a castio ih je
rakijom i suhim smokvama te priganicama. Kada bi se zapocelo mljeti, nije se
stajalo, a ponekada se radilo i noCu uz svjetlo lukjernica, uljanih svjetiljki s dva
noska s fitiljima, za koje je ulje davao vlasnik maslina iz svog prvog milina.
Masline koje su se brale nazivale su se branicama ili trganicama, a one koje su
se kupile po podu i medama, nazivale su se kupljenicama. Nakon branja
masline su dopremane u sepetima — koSarama od isplete Cempresove kore ili
sakovima — vreCama od jute ili u drugim vreCama te sipale u hambare,
ogradene odjeljke u mlinici, betonske ili kamene posude - pila ili drvene
badnje — Zetke ili kace. Kako se ne bi osusile i kako bi pustile ulje, dozrele,
stazumale ili sazumale, na prve masline ponegdje se polijevala obicna ili
morska voda. No, ako su bile dovoljno zrele, odmah su se iz sepeta i sakova
sipale u korunu s jednim ili dva mlinska kamena. Masline se zatim privijaju,
zavijaju ili melju, uglavnom rucno. Krajem 19. stoljeCa ljudsku snagu zamijenili
su konji i volovi, po jedan ili dva, jedan iza drugoga. Konj s hamom bio je
privezan za drvenu polugu - lancu i vukao mlinski kamen, dok se na vola
stavljao pustimak i teljig utisnut u lancu koju je gurao prema naprijed. Kasnije
je na vola postavljan jarmic koji bi se vezao za lanac. U toku zavijanja,
okretanja mlinskog kamena, obavlja se ukacavanje ili raspanje. Drvenom
motkom ili obrnutom stranom pale, proto gura lopate masline pod mlinove.
Ako mlin okreCe vol, onda mljevenje traje sat i pol, konj nesto kracCe, a najbrze
se samelju masline u mlinu koji pokreCe voda, oko pola sata. Tijekom
mljevenja konj ili vol okrenuli bi mlinski kamen od 100 do 200 puta, ovisno o
zrelosti masling, koliCini i melje li se dvama ili jednim mlinskim kamenom.
Izrazito bogate masline mogle su pustiti ulje i U samu korunu — kamenicu s
mlinskim kamenjem. Takvo se ulje tamnozute boje kupi zlicom iz paste |
smatra lijekom. Pasta dobivena mljevenjem u koruni punila se rukama ili
puturom u rece ili se kantama, brokama, donosila do mjesta gdje su se recCe
punile i slagale na presu — mandravitu ili madravid, pri cemu se svakad
zalijevala vrucom vodom.




